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LOOP CATERING

quality is the key

MENU / UGE 38
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TIRSDAG

Tikka masala med kylling og fladbred (HA)(G)

Tikka masala med kylling og fladbrad (HA)(G)

Tikka masala veggie style med fladbred(V)(VE)(G)

Tikka masala veggie style med fladbred(V)(VE)(G)

Kikcerter, gule tomater, rad peber, grillet courgette, kapers og lavstikke

Hertil: Persille salsa

Kinakdl, gulerodsflager, bennespirer, gren peber, agurk og sorte druer
Hertil: Sriracha dressing (CH)

Roastbeef med remo og ristede log (£)

Forloren hare med radkdl (SV)(G)(4£)(L)

Rert torskerognmousse (F)(4£)(L)
Artiskok bennecreme (V)(VE)

Stegt gris med oysters sauce, ingefcer, hvidlag, champignon, broccoli og
gulerod - Hertil dampede jasmin ris (SV)(BL)(F)

Stegt kalkun med oysters sauce, ingefcer, hvidlag, champignon, broccoli
og gulerod - Hertil dampede jasmin ris (HA)(BL)(F)

Stegt tofu med soya sauce, ingefcer, hvidlag, champignon, broccoli og
gulerod (V)(VE)(SO)

Stegt tofu med soya sauce, ingefcer, hvidlag, champignon, broccoli og
gulerod (V)(VE)(SO)

Pak choy, ananas, bennespirer, sort sesam, syltet kinaradise og kokoschips (SE)

Hertil: Soya/chili/lime dressing (SO)(CH)(CI)

Spinat, red spidskdl, red peber, edamame, agurk og champignon

Hertil: Goma dressing (SE)(SO)

Kylling med spirer og karry mayo (&)
Wienersalat (5V)(L)(£)

Makrelsalat (F)(4£)

Tomatmad med kapers og redlag (V)(VE)
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Kyllinge lasagne (HA)(G)

Kyllinge lasagne (HA)(G)

Veggie lasagne (V)(VE)(G)

Veggie lasagne (V)(VE)(G)

TORSDAG (vegetardag)

SALAT 1:

Radicchio, stegte gule courgetter, syltede redlag, grenne asparges og broccoli
Hertil: Hvid balsamico vinaigrette med citron (CI)

Romaine salat, croutons, parmesan og stegte auberginer (G)(L)

Hertil: Parmesan dressing (L)(4£)(SP)

Honsesalat (£)(L)

Skinke og italiensk salat (SV)(4£)(L)

Fiskefrikadelle med remo (F)(G)(&)

Avokado, koriander og ristede mandler (V)(VE)(N)

Kyllingefrikadeller med estragon mayo (HA)(G) (&)
Lille hakkebef med blade leg (HA)
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FREDAG

Gris braiseret i el med svampe - Hertil ris (SV)

Kalv braiseret i svampe — Hertil ris (HA)

Butterbeans braiseret i ol med svampe - Hertil ris (V)(VE)

Butterbeans braiseret i ol med svampe - Hertil ris (V)(VE)

Red spidskdl, certer, gule tomater, revet gulerod, quinoa og certeskud
Hertil: Basilikum salsa

Agurk, spinat, oliven, artiskok, oregano, redleg og hvide banner
Hertil: Balsamico vinaigrette (SP)

Leverpostej med agurk (SV)(G)
Vitello med tunsauce pé siden (F)
Skagensalat (F)(SK)(4£)(L)

/rtepuré med poppede majs (V)(VE)

Muffins m/glasur (G)(L)(4£)(N)
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Wrap med spicy kalkun, grent og dressing (HA)(G)(L)
1stk pr person
Wrap med spicy kalkun, grent og dressing (HA)(G)(L)

1 stk pr person
Wrap med spicy vegansk kebab, grent og dressing (V)(VE)(G)
1 stk pr person
Wrap med spicy vegansk kebab, grent og dressing (V)(VE)(G)

1stk pr person

Allergener: (L) Laktose - (G) Gluten - (&) £g - (N) Nedder - (S) Selleri - (SO) Soya - (SE) Sesam - (F) Fisk - (SP) Sennep - (SK) Skaldyr - (BL) Bleddyr

Grenkdl, bagt pastinak, appelsin, certer, herfre, orange peber og bagte
champignon (Cl)
Hertil: Citron/miso dressing (CI)(SO)

Pak choy, blomkdl, radicchio, grenne asparges, terret abrikos og majs
Hertil: Vinaigrette med redvinseddike (SP)

Spegepalse og ristede lag (SV)

Kylling vendt i mexi salsa

Tunsalat med wasabi (F)(L)(£)

Rygeost med radise og springleg (V)(L)
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(cl) citrus - (CH) Chili - (J) Jordnadder - (SS) Svovidioxid og sulfitter - (SV) Svineked - (V) Vegetar - (VE) Vegansk - (HA) Halal
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